
COUVERT
Mini Pão com Chouriço, Tostas Saloias, Queijo Fresco e Azeitonas Marinadas

Mini Chorizo Bread, Toasts, Fresh Cheese and Marinated Olives

Croquetes de Novilho
Veal Croquettes

Patê de Sapateira com Brioche Tostado
Crab Pâté and Brioche Toast

MENU VÍNICO

Segundas e quintas a part ir  das 19h30 |  Mondays and Thursdays from 7:30pm 
Necessário pré-reserva |  Advance booking required

 IVA incluído à taxa em vigor |   VAT included
Se t iver alguma restr ição al imentar ,  por favor informe |  Please inform our team if  you have any

dietary restr ict ion 

ENTRADAS | STARTERS

À Brás de Camarão com Azeitonas
Portuguese “À Brás” Style Shrimp with Olives

Terrina de Novilho, Puré de Batata e Espargos Verdes
Beef Terrine, Potato Purée and Green Asparagus

QUASE PRINCIPAIS | LOOKS LIKE MAIN COURSES

Pudim de Ovos Caseiro com Caramelo
Homemade Egg Custard Pudding with Caramel

SOBREMESAS | DESSERTS

45€ POR PESSOA 
45€ PER PERSON
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